CURSO 2013-2014
CALENDARIO EXAMENES
LICENCIATURA y GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso (G: Grado. L: licenciatura. CF: Complemento de formacion)

Noviembre asignatura Aula Horario
L 11 1 G 11/11/2013 Examen Parcial Microbiologia B3 12-14 h
J 21 1 G 21/11/2013 Examen Parcial Fisica B3 18 - 20h
Diciembre asignatura Aula Horario
V 13 1 G 13/12/2013  Primer Parcial Quimica B3/B4 15-17
\ 13 CF L 13/12/2013 Andlisis quimico (CF) B3/B4 15-17
Enero asignatura Aula Horario
X 8 1 G 08/01/2014 Examen Parcial Microbiologia B3 12-14 h
L 20 3 G 20/01/2014 ENVASADO DE ALIMENTOS A4/A8 9-12h
L 20 1 G 20/01/2014 Matematicas B3/ B4 9-12 h
L 20 T2 L 20/01/2014 Dietéticay Nutricién A4/A8 12-15h
M 21 2 G 21/01/2014 Alimentacién y Cultura B3/B4 9-12h
M 21 T1 L 21/01/2014 Alimentacién y Cultura B3/B4 9-12h
X 22 CF L 22/01/2014 Fisiologia (CF) A4 12-15h
J 23 2 G 23/01/2014 Fundamentos de Toxicologia B3/B4 9-12h
J 23 T2 L 22/01/2014 Proyectos A4/A8 9-12h
\Y 24 1 G 24/01/2014 BIOLOGIA B3/B4 9-12h
V 24 3 G 24/01/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA A4/A8 9-12h
V 24 T2 L 24/01/2014 Salud Publica A4/A8 12-15h
L 27 Santo Tomas de Aguino

Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen B3/B4 9-12h
M 28 2 G 28/01/2014  Animal
M 28 T2 L 28/01/2014 Tecnologia de los Alimentos A4/A8 9-12h
X 29 1 G 29/01/2014  Fisica B3/B4 15-18 h

Economia, Gestién y Mercadotecniaen la B3/B4 9-12h
J 30 2 G 30/01/2014 Empresa Alimentaria
J 30 O2 L 30/01/2014 Seguridad Alimentaria A8 12-15h
\% 31 3 G 31/01/2014 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA A4/A8 9-12h
|V 31 O2 L 31/01/2014 Gestion de la Calidad Industria Alimentaria A8 12-15h
Febrero asignatura Aula Horario

Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen B3/B4 9-12h
L 8 2 G 03/02/2014  vegetal
L 3 T2 L 03/02/2014 Economia A4/A8 9-12h
M 4 3 G 04/02/2014 CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS A4 9-12h
X 5 1 G 05/02/2014 Microbiologia B3/B4 9-12h
X 5 CF L 05/02/2014 Microbiologia CF B3/B4 9-12h
J 6 2 G 06/02/2014 Fundamentos de Ingenieria Quimica B3/B4 9-12h
J 6 CF L 06/02/2014 Ingenieria Quimica (CF) B3/B4 9-12h

Up. 1oxicoiogia-

J 6 T2 L 06/02/2014 Normalizacién Leg. Sanit. Fac. 12 —15h
\% 7 3 G 07/02/2014 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA A4/A8 9-12h
Marzo asignatura Aula Horario
V 14 1 G 14/03/2014 Segundo Parcial Quimica B3/A8 8:30-10
\% 14 CF L 14/03/2014 Quimica Inorganica (CF) B3/A8 8:30 - 10
Abril asignatura Aula Horario

|J 10 1 G 10/04/2014  Parcial Fisiologia B3 11:00-13




Junio asignatura Aula Horario
Gestion de Residuos en la Industria
X 4 01 L 04/06/2014 Alimentaria A4 9-12
J 5 1 G 05/06/2014 Tercer Parcial Quimica A4/A8 15-17
V 6 3 G 06/06/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA (2° Parcial) A4/A8 9-12h
\Y 6 T1 L 06/06/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA A4/A8 9-12h
L 9 1 G 09/06/2014 Produccién de Materias Primas B3/B4 9-12h
L 9 T1 L 09/06/2014 Produccion de Materias Primas B3/B4 9-12h
M 10 O1 L 10/06/2014 Envasado y Etiquetado de Alimentos A9 9-12h
Economia, Gestion y Mercadotecniaenla B3/B4 9-12h
X 11 2 G 11/06/2014 Empresa Alimentaria
J 12 T2 L 12/06/2014 Dietética y Nutricion Ady A8 9-12h
J 12 3 G 12/06/2014 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA B3/B4 9-12h
V 13 1 G 13/06/2014 Bioquimica B3/B4 9-12h
\Y 13 CF L 13/06/2014 Bioquimica CF B3/B4 9-12h
L 16 1 G 16/06/2014 Fisiologia B3/B4 9-12h
L 16 T2 L 16/06/2014 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS AB8/A8 9 —15h
M 17 2 G 17/06/2014 Microbiologia Industrial y Biotecnologia B3/B4 9-12h
PROCESOS DE CONSERVACION Y A4/A8 9-12h
X 18 3 G 18/06/2014 TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS
X 18 02 L 18/06/2014 Restauracion colectiva A9 9-12h
J 19 1 G 19/06/2014 Bromatologia B3/B4 9-12h
J 19 1 L 19/06/2014 Bromatologia B3/B4 9-12h
Epidemiologia y Control Sanitario en la H1/H2/H3 9-12h
\ 20 2 G 20/06/2014  produccion Primaria
Escuela 15-18h
\Y 20 02 L 20/06/2014 Aguas de Consumo Minero-medicinales Hidrologia. Fac.
L 23 3 G 23/06/2014 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA A4/A8 9-12h
L 23 1 L 23/06/2014 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA A4/A8 9-12h
24/06/2014  Cienciay Andlisis de Aguas de Consumo 'y B3/B4 9-12h
M 24 2 G Bebidas
M 24 2 L 24/06/2014 Técnicas de Mercado A4/A8 9-12h
X 25 1 G 25/06/2014 Quimica B3/B4 9-12h
Dp. Micro Il. Fac.
X 25 01 L 25/06/2014 Micro. y Parasitologia del agua (O1) Farm 9-12h
J 26 02 L 26/06/2014 Lactologia A9 9-12h
V 27 2 G 27/06/2014 Quimicay Bioquimica de los Alimentos B3/B4 9-12h
\Y 27 T1 L 27/06/2014 Quimicay Bioquimica de los Alimentos B3/B4 9-12h
30/06/2014 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE A4/A8 9-12h
L 30 3 G ORIGEN VEGETAL
L 30 02 L 30/06/2014 Zoonosis A4 15-18 h
Julio asignatura Aula Horario
(M 1 3 G 06/06/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA (Final) A4/A8 9-12h |




Septiembre asignatura Aula Horario
L 1 3 G 01/09/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA A4 12-15h
L 1 T1 L 01/09/2014 INGENIERIA ALIMENTARIA A4 12-15h
L 1 1 G 01/09/2014 Microbiologia H1/H2 12— 15h
L 1 CF L 01/09/2014 Microbiologia H1/H2 12— 15h
L 1 2 G 01/09/2014 Alimentacién y Cultura B3/B4 9-12h
L 1 T1 L 01/09/2014 Alimentacion y Cultura B3/B4 9-12h
M 2 2 G 02/09/2014 Quimicay Bioquimica de los Alimentos B3/B4 9-12h
M 2 T1 L 02/09/2014 Quimicay Bioquimica de los Alimentos B3/B4 9-12h
X 3 3 G 03/09/2014 ENVASADO DE ALIMENTOS A4/A8 12-15h
X 3 01 L 03/09/2014 Envasado y Etiquetado de Alimentos A4/A8 12-15h
X 3 1 G 03/09/2014 Bioquimica B3/B4 9-12h
X 3 CF L 03/09/2014 Bioquimica CF B3/B4 9-12h
X 3 02 L 11/09/2014 Restauracién Colectiva A9 12 — 15h
Epidemiologia y Control Sanitario en la B3/B4 9-12h
J 4 2 G 04/09/2014  producci6n Primaria
. Dp. Toxicologia-
J 4 T2 L 04/09/2014 NORMALIZACION Leg. Sanit. Fac. 9-12h
\% 5 3 G 05/09/2014 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA A4/A8 12-15h
V 5 T1 L 05/09/2014 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA A4/A8 12-15h
\ 5 1 G 05/09/2014 Quimica B3/B4 9-12h
V 5 CF L 05/09/2014 Quimica Inorganica (CF) B3/B4 9-12h
\Y 5 CF L 05/09/2014 Analisis Quimico (CF) B3/B4 9-12h
Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen B3/B4 9-12h
L 8 2 G 08092014 Animal
L 8 02 L 08/09/2014 Lactologia A9 9-12h
L 8 O1 L 08/09/2014 Micro.y Parasitologia del agua Dp. Micro Il. Fac. F  15-18h
CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS A4/A8 9-12h
M 9 3 G 09/09/2014 ALIMENTOS
M 9 1 G 09/09/2014 Produccion de Materias Primas B3/B4 9-12h
M 9 T1 L 09/09/2014 Produccién de Materias Primas B3/B4 9-12h
X 10 2 G 10/09/2014 Fundamentos de Toxicologia B3/B4 9-12h
X 10 T2 L 10/09/2014 Tecnologia de los Alimentos A4/A8 9-15h
J 11 3 G 11/09/2013 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA A4 9-12h
J 11 1 G 11/09/2014 Biologia B3/B4 9-12h
J 11 T2 L 11/09/2014 Salud Publica A8 9-12h
Escuela Hidrologia.
J 11 02 L 11/09/2014 Aguas de Consumo Minero-medicinales Fac. Medicina 15— 18h
\% 12 1 G 12/09/2014 Fisiologia H1/H2 12— 15h
V 12 CF L 12/09/2014 Fisiologia CF H1/H2 12— 15h
Economia, Gestion y Mercadotecniaenla B3/B4 9-12h
\ 12 2 G 12/09/2014 Empresa Alimentaria
\% 12 T2 L 12/09/2014 PROYECTOS A4/A8 9-12 H
Gestion de la Calidad en la Industria 15-18 H
Vv 12 02 L 12/09/2014 AfmEmiEa A8
L 15 1 G 15/09/2014 Bromatologia A4/A8 12— 15h
L 15 T1 L 15/09/2014 Bromatologia A4/A8 12— 15h
Cienciay Analisis de Alimentos de Origen B3/B4 9-12h
L 15 2 G 15/09/2014 vegetal
L 15 02 L 15/09/2014 Técnicas de Mercado A4/A8 15-18h
M 16 2 G 16/09/2014 Microbiologia Industrial y Biotecnologia B3/B4 9-12h
M 16 T2 L 16/09/2014 Dietéticay Nutricion AB/A4 9-12h
PROCESOS DE CONSERVACION Y A4/A8 9-12h
X 17 3 G 17/09/2014 TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS
X 17 1 G 17/09/2014 Matematicas B3/B4 9-12h
Dp. Toxi-Farma.
X 17 02 L 17/09/2014 Seguridad Alimentaria Fac. Veterinaria 15 - 18h
Ciencia y Andlisis de Aguas de Consumoy B3/B4 9-12h
J 18 2 G 18/09/2014 Bebidas
J 18 T2 L 18/09/2014 Economia A8 9-12h
J 18 O1 L 18/09/2014 Zoonosis A4 12 — 15h
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE A4/A8 9-12h
V 19 3 G 19/09/2014 ORIGEN VEGETAL
\Y 19 3 G 19/09/2014 Fisica B3/B4 15-18 h
\% 19 2 G 19/09/2014 Fundamentos de Ingenieria Quimica B3/B4 9-12h
V 19 CF L 19/09/2014 Fundamentos de Ingenieria Quimica CF B3/B4 9-12h
Gestion de Residuos en la Industria
\ 19 O L 19/09/2014 Alimentaria A8 12- 15




1° Grado

2° Grado

3° Grado

iTL Licenciatura/1°/troncal en extincion

2T L Licenciatura/2°/troncal/ activo

CFL Licenciatura/Complemento de formacidn/en extincion
20 L Licenciatura/2°/optativa/ activo

10L Licenciatura/1°/optativa en extincién



